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Menaje de cocina
Cookware

Vuelve al hogar,
vuelve a comer bien

Return home, return to eat well



Cuidemos lo que
de verdad importa

Presentamos nuestra nueva gama
de productos de menaje FAGOR. En
esta renovada edicion del catalogo
incorporamos una gran seleccion
de productos de menaje enfocada
a dar soluciones integrales para sus
necesidades en la cocina.

Hemos desarrollado una propuesta
moderna vy fiable, buscando que
nuestros productos incorporen los
avances en disefo y tecnologia que
la técnica pone en la actualidad

a nuestra disposicion. Fabricar
productos mas ergonémicos y
eficientes, al tiempo que robustos
y duraderos, asegurandonos que
los mismos cumplan las normas y
homologaciones mas exigentes y de
aplicacion en la actualidad.

Let's take care of
what really matters

incorporated a large selection of

cookware products focused on

proviaing gral solutions

SEGURIDAD

for your kitcl 1 needs.

We have developed a modern and

reliable proposal, seeking on the one

hand that our products incorporate

the advances in desigi

technology that technolog

makes avajlable to us, making

progducts more ergonomic and

while robust and durable,

1at they meet

the most
demanding standards and

CALIDAD

alld ¢

approy cation togay.



Compromiso
Induccion Total

Las fuentes de calor en la cocina
han evolucionado de forma
importante en los ultimos tiempos
con la incorporacion al hogar de las
modernas cocinas de INDUCCION,
rapidas, versatiles y potentes, que
al generar el calor en el recipiente
de cocina, son mas exigentes con
el mismo, requiriendo nuevos
materiales, mayores espesores,
nuevas soluciones técnicas en los
fondos, etc..

En FAGOR la gran mayoria de
nuestros productos son 100%

compatibles con las modernas placas

de INDUCCION, ademas de con las
mas tradicionales cocinas a gas,
eléctricas, vitroceramicas...

Total Induction
Commitment

Heat sources in the kitchen have
evolved significantly in recent times
with the incorporation into the home
of modern INDUCTION kitchens, fast,
versatile and powerful, which, by
generating heat in the kitchen vessel,
are more demanding with it, requiring

new materials, greater thicknesses, new

technical solutions in the bottoms, etc.

At FAGOR, the vast majority of our
products are 100% compatible with
modern INDUCTION hobs, as well as
the more traditional gas, electric and
glass-ceramic hobs...
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Ollas a presion
Pressure cookers




Las ollas a presion son utensilios
domeésticos que se han hecho
imprescindibles en las cocinas
actuales por sus importantes ventajas:

Rapidas

Los tiempos de cocinado en una

olla a presion se reducen en hasta

un 70% porque, al ser un recipiente
herméticamente cerrado, la presion
que se genera en su interior permite
elevar la temperatura de ebullicién
por encima de 100°C. A mayor
temperatura los alimentos se cocinan
mas rapidamente.

Eficientes y econdmicas

Cocinar con una olla a presion resulta
mas economico que otros métodos
de cocinado tradicionales ya que al
cocinarse con presion las fuentes de
calor se utilizan a menor potencia

y durante menos tiempo; hasta un
70% menos.

Saludables

Al reducirse el tiempo de
elaboracion, los alimentos mantienen
mejor sus propiedades, conservando
mas vitaminas y nutrientes que en
procesos de cocinado tradicionales.
Es mas, al ser un recipiente
herméticamente sellado se evita la
pérdida de sabores.

Versatiles

Las ollas a presion son una de las
herramientas mas versatiles de la
cocina ya que en ella se pueden
cocinar todo tipo de alimentos
-carnes, pescados, verduras e,
incluso, postres- y de las formas mas
variadas, ya sean estofados,
hervidos o al vapor.

Seguras

Las ollas a presion FAGOR son
totalmente seguras ya que cuentan
con hasta 5 sistemas de seguridad,
cumpliendo las normas de calidad y
seguridad mas exigentes.




P OLLAS A PRESION PRESSURE COOKER.

Duo

OLLAS A PRESION SUPER RAPIDAS

= 2 niveles de presién: Rapido (60 kPa) /
Super-rapido (100 kPa).

TODOS LOS FUEGOS FONDO DIFUSOR
INDUCCION TOTAL IMPAKSTEEL

= 5 sistemas de seguridad incluido
bloqueo automatlco de la tapa.

5 system
In ck,
oo o I NeRef EAN Ref. Elektro3 &
= Fondo termodifusor IMPAKSTEEL de
maxima resistencia que optimiza la 4L/4.2at 4 22cm | 12cm | 8lOPFGDUO40 | 8429113800017 | 78506 4

conductlbllldad termxca

6L/6.3aGt 6 22cm | 17cm | 8IOPFGDUOG0O 8429113800024 78507 4
o 7,5L/7.9Gt 8 22cm | 2lcm | 8IOPFGDUO8O 8429113800031 78508 4
= Mangos ergondmicos 4+ 6L 4-6 22 cm 12-17 810PFGDUO46 8429113800048 78509 2

de baquellta termoa:slante

Rapid Xpress

OLLAS A PRESION SUPER RAPIDAS

PER FAST PRESS
E FAST PRESS

OOKER

- Acero moxvdable 18/10

= 2 niveles de presion: Rapido (60 kPa) /
Super rapido (100 kPa)

TODOS LOS FUE
INDUCCION TO

= 5 sistemas de seguridad incluido
bloqueo automatsco de la tapa.

uamg at

= Fondo termodifusor IMPAKSTEEL de
o : ; s Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 '
maxima resistencia que optimiza la R fas % I e ef. Slektro
conductibilidad térmica. 4L/4.2at 4 22cm | 12cm | S8IOPFGRAP40 | 8429113800055 | 78510 4
6L/6.3at 6 22cm | 17cm | 8IOPFGRAP60 | 8429113800062 | 78511 4
5 Mssisausramics 751/79at | 8 22cm | 21cm | S8IOPFGRAP8O | 8429113800079 | 78512 4
de baq”e"ta termoalsiante: 4+6L | 4-6 | 22cm | 12117 | SIOPFGRAP46 | 8429113800086 | 78513 2
& nomic heat- te handle




Fondo IMPAKSTEEL
IMPAKSTEEL bottom

LA MEJOR GARANTIA PARA ASEGURAR LA DURABILIDAD DE LA OLLA, Y EL REPARTO MAS
HOMOGENEO Y EFICIENTE DEL CALOR A LOS ALIMENTOS.

THE BEST GUARANTEE TO ENSURE THE DURABILITY OF THE POT, AND THE MOST HOMOGENEQUS
AND EFFICIENT DISTRIBUTION OF HEAT TO FOOD

para las cocinas de induccion,
hemos desarrollado la tecnologia
IMPAKSTEEL, el fondo difusor tri-
capa fabricado por alto impacto,

Dentro de nuestro compromiso As part of our commitment to
por el desarrollo de fondos aptos develop sui ottoms for @

APTO PARA TODO TIPO DE FUEGOS
INDUCCION TOTAL

especial para induccién, con una ; v for induction, witt ORI TP LS CEEAT
gran vida util. a great life expectancy TOTAL INDUCTION
\‘; ®) \\'
: INOX
Esta base IMPAKSTEEL est4 % w0
constituida por 3 capas (acero ‘L\.\ /./."

inoxidable AIS| 304 - aluminio -
acero inoxidable AISI 430) quedando
completamente sellada por un golpe
de impacto previo calentamiento a
alta temperatura.

ACERO INOXIDABLE 18/10
STAINLESS STEEL 18/10

of 3 layers

- aluminium -

Su diseno permite una éptima

difusion del calor en el recipiente
cuando se usa en los distintos tipos
de fuegos.



Dual Xpress

OLLAS A PRESION SUPER-RAPIDAS

Acero inoxidable 18/10.

Nivel de presion progresivo: Desde 30 kPa
hasta 80 kPa

5 sistemas de seguridad incluido
blogueo automatico de la tapa.

Fondo termodifusor de 3 capas (acero

aisi 304 + aluminio 3003 + acero aisi 430).

Mangos ergonémicos
de baquelita termoaislante.

aKelite Na

Dual Xpress

INDUCCION TOTAL

o ome o I Ne Ref, EAN Ref. Elektro3 13
6L/63at | 6 | 22cm | 17cm | 8IOPFGDUAL6 | 8429113800130 | 78514 4
8L/8.4at 8 22 cm 22 cm 810PFGDUALS8 8429113800147 78515 4

4 + 6L 4-6 22 cm n-17 810PFGDUAL2 8429113800154 78516 2

"w

NUEVO
Level &
OLLAS A PRESION SUPER-RAPIDAS

= Acero inoxidable 18/10.

= Nijvel de presion: Super-rapido (90 kPa).

= 5 sistemas de seguridad incluido
bloqueo automatico de la tapa.

= Fondo termodifusor de 3 capas (acero
aisi 304 + aluminio 3003 + acero aisi 430).

= Mangos ergondmicos
de baquelita termoaislante.

INDUCCION TOTAL

Level

()

3 CAPAS

g 7
8

)

el

2

oM o I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 v
6L/6.3at | 6 | 22cm | 17cm | 8IOPFGLEVE6 | 8429113801069 | 78517 4
8L/84at | 8 | 22cm | 22cm | 8IOPFGLEVES | 8420113801076 | 78518 4

4+6L | 4-6 | 22cm | 117 | SIOPFGLEV46 | 8429113801250 | 78623 2




Clasica
OLLAS A PRESION RAPIDAS
= Acero inoxidable 18/10.

/ess Stee

= Nivel de presion: Rapido (55 kPa).
= 3 sistemas de seguridad y cierre

progresivo con puente

= Fondo termodifusor IMPAKSTEEL de
maxima resistencia que optimiza la
conductibilidad térmica.

M. mit resistan MPA

ce

= Asas ergonomicas
de baquelita termoaislante.

de seguridad.

gonomic heat-insulating bakelite handles FONDO DIFUSOR
o e o I | NeRef EAN Ref. Elektro3 o
4/42at 4 | 22cm | 12cm | SIOPFGCLAS4 | 8429713800093 | 78500 4
6L/63at 6 | 22cm | 17cm | BIOPFGCLAS6 | 8429113800109 78501 4
8L/8.4at 8 | 24cm | 20cm  SIOPFGCLASS | 8429713800116 | 78502 4
10L/1066t | 10 | 24cm | 23cm | S8IOPFGCLASI | 8429713800123 | 78503 4

Chef Extremen

OLLAS A PRESION RAPIDAS

= Cuerpo fabricado en aluminio de alto
espesor que ofrece ligereza y una
excelente eficiencia energética.

de presion: Rapido (50 kPa).

sure level: Fast (7.2 psi

= 3 sistemas de seguridad y cierre
progresivo con puente de seguridad.

ems ¢

= Asas ergonoémicas
de baquelita termoaislante.

nC heal-Insulating Lakelite hanaies.

= Junta de seguridad fabricada en silicona
meédica de mayor duracion.

urable meaical grage

= Uso profesional. Gran capacidad.

ffocin Hial snacit

o e I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 N
15L/158at | 15 | 30cm | 22cm | 81OPFGEXTIS 8420113800161 | 78504 2
22/2326t | 20 | 35cm | 26cm | S8IOPFGEXT22 | 8429113800178 | 78505 2




Baterias de cocina +
Piezas sueltas

Cookware +
Open stock



Versatiles y duraderas

Las baterias de cocina y piezas
sueltas FAGOR son el companero
ideal del cocinero exigente. Se limpian
cémodamente manteniendo su

presencia y caracteristicas en el tiempo.

Cocina al vapor

(set Maxima)

El Set MAXIMA cuenta con un
conjunto de olla con tapa + vaporera,
especial para los amantes de la cocina
sana. Incluso se puede cocinar dos
recetas a la vez: por ejemplo, pasta

en la parte de abajo y otro alimento
cocinado al vapor en la parte superior.

Calor rapido vy
homogéneo

Los fondos de nuestras piezas
FAGOR permiten alcanzar y distribuir
rapidamente y de forma homogénea
la temperatura idénea para cocinar
nuestros alimentos.

Validas para todo
tipo de fuegos

Las baterias y piezas sueltas FAGOR
funcionan con todo tipo de fuegos;
pero son especialmente eficientes
en placas de INDUCCION, ya que

su fondo ferromagnético permite
absorber toda la potencia del
inductor y aprovechar al maximo su
extrema rapidez de funcionamiento.

Asas resistentes
y duraderas

Los mangos y asas de las piezas
de cocina FAGOR estan disefiados
para proteger al usuario de las
temperaturas del interior del
recipiente. Tienen un disefio
ergonomico para facilitar su agarre
y uso. Al tiempo son robustos para
soportar el peso de los recipientes.
Finalmente estan pensados para
integrarse en los distintos disefos de
las cocinas actuales.

Versatile and durable

FAGOR cookware and spare pé

are the ideal companion for the

demanding cook. They are easy to

clean, maintaining their presence and

characteristics over time.

Steam cooker

(Maxima set)

The MAXIMA Set has a set of pot
with lid + steamer, special for lovers

healthy cuisine. You can even ¢

t the same time: for

on the bottom and

other steamed food on the top

Fast and even heat

The bottoms allow us to quict

evenly reach the id

a3l temperature for

cooking our food.

Valid for all types of hobs
FAGO

WOrk \

R batteries and spare parts

ith all kinds of hob but they

2nt on INDUCTION

are especially ef

plates because their ferromagnetic

hottom absorbs all the power of the

inductor and takes full advantage of

its extreme speed of running

Resistant and
durable handles

of the FAGOR

The handles and grip

cookware are designed to protect the
user from the temperatures Inside

the container. [/‘ui?y are z',"l',(]()/l()/)’?/(fc?‘ )

designed for easy handling and use.
At the same time, they are robust to

ht of the containers

support the w g

Finally, they are designed to be

integ

ed into the different designs

of today's kitchens.




9 BATERIAS DE COCINA + PIEZAS SUELTAS COOKW.

Maxima @

PIEZAS DE ALUMINIO FORJADO
FORGED ALUMINIUM SPARE PARTS

= Aluminio forjado de 4mm.

4mm forged aluminium

= Antiadherente de doble capa Xylan Plus®.

2 non-stick layers Xylan Plus

s Fondo termodifusor FULLBASE de
maxima reswtencna y conductlbllldad

[ |
= Tapa de vidrio termoresistente con Al ?
[ peamintom é

cerqunllo de acero inoxidable y chlmenea

RJADO TAPAS DE VIDRIO  ASASDEB
TERI W\SI"E NTES TERM:

OSOR

= Asas ergonémicas

de baquelita termoaislante.
Ergonomic heat-insulating bakelite handles @ e
*= Acabado exterior en color mate.

Matte-coloured exterior finish
N U uJ T Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 1
\@f 20cm | 31L/33Qt | 10cm | 8IPXFGOMR20 | 8429113801182 78545 6
‘@’ 24 cm 5L/51Qt Tcm | 8IPXFGOMR24 | 8429113801199 78546 4

T~ | 16cm | 16L/17Qt | 83cm | 8IPXFGCMRI6 | 8429113801205 | 78544 6
N uJ I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 1
\éf 20cm | 31L/33Qt | 10cm | 8IPXFGOMA20 | 8429113801212 78549 6
‘@f 24 cm 5L/51Qt Tcm | 8IPXFGOMA24 | 8429113801229 78550 4

TF— | 16cm | 16L/17Qt | 83cm | 8IPXFGCMAI6 | 8429113801236 | 78548 6

Maxima

OLLA CON TAPA + VAPORERA

COOKING POT WITH LID + STEAMER

= Aluminio forjado de 4mm.
4mm forged aluminium

= Vaporera de acero inoxidable 18/10.
18/10 stainless steel steamer.

L] Antladherente de doble capa Xylan Plus*.

= Fondo termodifusor FULLBASE de

maxima res:stencna y conductlblhdad ¢ \
- ; Al v g INOX \,

At |
| Wamunes)

LA EN ALUMINIO
ADO DE 4MM

= Tapa de vidrio termoresistente con

cerqunlo de acero inoxidable y chimenea.
{ tant /e { with stainless
ne and chimney.

®* Asas ergonomicas
de baquehta termoalslante
Ergono / ).

TODOS LOS FUEGOS FONDO DIFUSOR EN
INDUCCION TOTAL FULLBASE BICAP XVLAN PLUS
F T F SE r N

o/ite handles

= Acabado exterior en color mate.

Matt sh.

vialile

~oloured exterior f

‘ Ne Ref. ‘ EAN Ref. Elektro3 ‘ %4
3 ‘ 8IPXFGSMR20 ‘ 8429113801243 78547 ‘ 4
U U 1G] %) I
oy 3L 33at 20 cm 8 10cm
= 2L 2at 20 cm 8” 6.2 cm




Te ayudamos a escoger la pieza ideal

LOS DISTINTOS MATERIALES Y TIPOS DE FABRICACION HACEN A CADA PIEZA IDEAL PARA UN

USO DETERMINADO.

Acero inoxidable
Stainless steel

Nuestras piezas de acero inoxidable poseen un fondo
termodifusor que ayuda a conseguir un reparto homogéneo
del calor y nos ayuda en la coccion de los alimentos.
Algunas de nuestras lineas poseen tapas de vidrio
termoresistente que permiten la vision de los alimentos
durante el cocinado.

Acero esmaltado
Enameled carbon steel

Las piezas de acero con recubrimiento esmaltado permiten
una gran versatilidad a la hora de elegir el complemento ideal
para su cocina. Ademas poseen dos capas antiadherentes
que haran del cocinado una tarea limpia y rapida evitando
que se peguen los alimentos.

Aluminio
Aluminium

Nuestras lineas fabricadas en aluminio ofrecen una alta
variedad de productos con los que preparar de un modo
sencillo distintas elaboraciones en su cocina.

Dispone de una gran variedad de ollas y cacerolas de
distitntos tamanos y acabados e incluso, su innovador SET
VAPOR que le permitira ahorrar tiempo y espacio en estas
elaboraciones, con ella podra cocinar dos recetas a la vez.




Silverinox

PIEZAS DE ACERO INOXIDABLE

STAINLE EL SPARE PARTS

= Acero inoxidable 18/10.

8/10

Stainless stee

= Fondo termodifusor de 3 capas (acero
-':‘IISI 304 + aluminio 3003 + acero aisi 430),

liffuser botto

ImMimum + aisi 4.5

= Forma bombeada.
Optlma distribuciéon del calor.

shape. Optir

ly Si ¢ \ s0o00
{ mox}

- Tapas y asas en acero moxndable l\\: s S

nless ste and handles E :

ACERO APTO

INOXIDABLE 18/10 PARA HORNO

- Apto para horno

for ove

S FUEGOS FONDO TERMODIFUSOR
(NDUCCION TOTAL 3 CAPAS

(%) ) I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 %

\éf 20 cm 4L/4.3Qt 13 cm 8IPXFGOASIO 8429113800987 78595 6
\@f 24 cm 6,8L/71Qt 15 cm 8IPXFGOASI4 8429113800994 78596 4
\é’ 20 cm 2,8L/2.9Qt 9cm 8IPXFGCCSIO 8429113801038 78600 6
\é’ 24 cm 4,5L/4.7Qt 10 cm 8IPXFGCCSI4 8429113801045 78601 6
\é/ 28 cm 6,7L/71Qt M cm 8IPXFGCCSI8 8429113801052 78602 4
N g 20 cm 1,7L/1.8Qt 55cm 8IPXFGTASIO 8429113801007 78597 6
=y 24 cm 2,5L/2.6Qt 55cm 8IPXFGTASI4 8429113801014 78598 6
g 28 cm 4L/4.2Qt 6,5cm 8IPXFGTASI8 8429113801021 78599 6
| 12cm 0,7L/0.7Qt 6,5cm 8IPXFGCZSI2 8429113800963 78593 12
| 14 cm 11L/12Qt 75cm 8IPXFGCZSI4 8429113800970 78594 12




Alaia
?I'EFZAS

ACERO INOXIDABLE

E PARTS
= PARTS

18/10.

= Acero inoxidable
/ 8/10

s steel ]

= Fondo termodifusor de 3 capas (acero

! steel +

= Tapas de vidrio termoresistente con
cerquillo de acero inoxidable y chimenea.

Healt-re

3%

= Mangos y asas ergonomicas de
baquelita termoaislante.

ERO
OXIDABLE

BATERIAS

DE COCINA + PIEZAS SUELTAS COOKWARE

AC

©:
oW

FUEGOS FOND!

TOTAL

0 MODIFUSOR
3 CAPAS

(%) J I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 1

ToF | Bem | 3L/320t | 12cm | SIPXFGOAALS | 8429713800598 | 78605 6
Co) | 20cm | 4L/43Gt | 13cm | SIPXFGOAALO | 8429713800604 = 78606 4
T | 24cm | 68L/71Gt | 15cm | SIPXFGOAAL4 8429713800611 | 78607 4
MF | 18em | 2L/22Gt | 85cm | 8IPXFGCCALS | 8429113800642 | 78610 6
SF  20cm | 28L/29Gt | 9cm | SIPXFGCCALO | 8429113800659 | 78611 6
STF | 24cm | 45L/47Gt | 10cm | 8IPXFGCCAL4 | 8429113800666 | 78612 4
=2 | 24cm | 25L/26Qt | 55cm | 8IPXFGTAAL4 | 8420113800628 | 78608 6
~=2- | 28cm | 4L/42Gt | 6,5cm | SIPXFGTAALS = 8420113800635 | 78609 6
T | 22cm | 07L/07Gt | 65cm | SIPXFGCZAL2 =~ 8429113800574 | 78603 12
T | 14cm | 1L/12Gt | 75cm | SIPXFGCZAL4 | 8429113800581 | 78604 12




@ BATERIAS DE COCINA +

Optimax Roja

PIEZAS DE ACERO ESMALTADO

= Acero esmaltado.

= Antiadherente de doble capa Xylan Plus”.

= Tapas de vidrio termoresistente con
cerquillo de acero inoxidable y chimenea.

= Libre de cadmio y PFOA. 0,0% metales
pesados.

= Apto para horno.

csvee

TODOS LOS FUEGOS DHERENT
INDUCCION TOTAL

BICAPA XYLAN PLUS

(%) S I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 &
\@" 18cm 2,5L/2.6Qt 10 cm 81PSFGESO18 8429113800895 78569 6
\@’ 20 cm 3,1L/3.3Qt 10 cm 81PSFGESO20 | 8429113800901 78570 6
\@" 24 cm 5,8L/6.2Qt 13 cm 81PSFGESO24 | 8429113800925 78572 6
\@’ 26 cm 7,4L/78Qt 14 cm 81PSFGESO26 | 8429113800932 78573 4
g 24 cm 3,6L/3.8Qt 8cm 81PSFGEST24 8429113800949 78574 6
N g 26 cm 4,21 /4.4Qt 8 cm 81PSFGEST26 8429113800956 78575 6

Alutherm

PIEZAS DE ALUMINIO FUNDIDO
= Aluminio fundido.

= 2 capas antiadherente Xylan Plus®
reforzado efecto granito.

= Fondo termodifusor IMPAKSTEEL de
maxima resistencia que optimiza la
conductibilidad térmica. : |

= Asas protectoras extraibles
de silicona termoaislante.

» Tapas de vidrio termoresistente con Presph bl
cerquillo de silicona y chimenea.

£ oo
INd

= Apto para horno.

(%) uJ I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 1%

¥ | 20em | 34L/36Qt  Tem | BIPAFGALU20 | 8429113800239 | 78525 6

\é’ 24cm | 54L/57Qt | 12cm 8IPAFGALU24 | 8429113800246 78526 4




BATERIAS DE CC

AS SUELTAS Ct WARE + OPEN 2

Vivant

BATERIA DE ALUMINIO FORJADO
= Aluminio forjado de 3mm.

= Optima distribucién del calor.

= |nterior antiadherente bicapa

efecto piedra. TODOS LOS FUEGO TIADHERE
) or Nne -cf ESPECIAL INDUCCION BICAPA
= Tapas de vidrio termoresistente con
cerquillo de acero inoxidable y chimenea.
peiie SRl sl ‘ N2 Ref. ‘ EAN ‘ Ref. Elektro3 ‘ %
= Mangos y asas ergonomicas de 4 ‘ 81BAFGVIV0O4 ‘ 8429113800680 ‘ 78554 ‘ 2
baquelita termoaislante.
wJ 0] (%) (%] I
o 48L s1at 24 cm 9" 10,7 cm
—= 1,3L 1.4Qt 20 cm 8" 43 cm
\—_ i 2L 2.2Qt 24 cm 9" 47cm

e
980




Sartenes

S

/0an

)

)

-



Nuestras lineas de sartenes FAGOR
para uso doméstico estan disefadas
y elaboradas con los mejores
materiales abarcando un amplio
espectro (acero inoxidable, aluminio
estampado, forjado o fundido, acero
vitrificado...) que aportan distintas
propiedades a cada linea de sartenes
y permite al consumidor seleccionar
aquella que mas se ajusta a su cocina
y preferencias de uso.

Los distintos recubrimientos
antiadherentes utilizados evitan

que los alimentos se peguen, son
duraderos y estan desarrollados
especificamente para uso alimentario

La calidad y el desemperfio de las
sartenes FAGOR resuelve facilmente
las tareas en la cocina del hogar,
comprar una sartén Fagor, es
comprar una sartén perfecta, ideal
para todos los tipos de alimentos.

Las sartenes FAGOR, son el
complemento ideal a la familia de
baterias de cocina y piezas sueltas.
Podemos destacar las siguientes
propiedades:

Calor homogéno
y uniforme

Mangos de
alta resistencia

Validas para todo
tipo de fuegos

Gran antiadherencia

Buena durabilidad
y rendimiento

Homogeneous and
uniform heat

Heavy duty handles

Valid for all types of hobs

High anti-stickiness

Good durability and
performance



Te ayudamos a escoger la sartén ideal

We help you to choose the best pan

LOS DISTINTOS MATERIALES Y TIPOS DE FABRICACION HACEN A CADA SARTEN IDEAL PARA UN
USO DETERMINADO. TE ACONSEJAMOS SEGUN TUS NECESIDADES.

THE DIFFERENT MATERIALS AND MANUFACTURING TYPES MAKE EACH SKULL IDEAL FOR A DETERMINED USE

WE ADVISE YOU ACCORI

Alutherm

Aluminio fundido

Die Cast Alurninurm

Maxima
Aluminio forjado

Forged Aluminum

Optimax

Acero esmaltado
Ennamel Steel

Enara
Acero inoxidable

stainfess Steel

Inoxtherm
Acero inoxidable

Stalniess Steel

Indutherm

Acero esmaltado

Ennameled Carbon

< I
steel

JING TO YOUR NEEDS

MUY ALTO

ALTO

ALTO

MUY ALTO

MUY ALTO

ERY HIGH

ALTO

MUY FRECUENTE

FRECUENTE

FRECUENTE

FREQUENT

MUY FRECUENTE

VERY FREQUEN

INTENSIVO

FRECUENTE

FREQUENT

VEGETALES Y

VEGETABLES & FRIEL

CARNES

PESCADOS

FRITOS

PESCADOS Y FRITOS

PESCADOS, CARNES Y FRIT!

SH, MEAT & FRII

0S

VEGETALES Y FRITOS

/EGETABLE



Enara @

SARTENES DE ACERO INOXIDABLE

Acero inoxidable 18/10.

aINIeSs €

Antiadherente de doble capa Xylan Plus”.

rors nonstick co.

Fondo difusor de 3 capas.

avers diffuser bott

Libre de cadmio y PFOA. 0,0% metales
pesados.

Acabado exterior pulido espejo.
Mangos ergondémicos de baquelita
termoaislante.

He 1Isulaling ergonomic ba

TODOS LOS FUEGOS
INDUCCION TOTAL

Inoxtherm

SARTENES DE ACERO INOXIDABLE

Acero inoxidable 18/10.
Antiadherente de triple capa
Quantanium Fancy Silver Diamond
con particulas de titanio.

Fondo difusor IMPAKSTEEL con disco
de aluminio de S5mm.

Libre de cadmio y PFOA. 0,0% metales
pesados.

fcadmium and PF

Acabado exterior pulido espejo.

sed Firyi

xterior mirror o

Mangos ergonémicos
de baquelita termoaislante.

J e Dakelll

O JEGOS
INDUCCION TOTAL

IMPAKSTEEL

)

UM

%) %) I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 N
1Bem 70 | Scm | BISAFGTREIS 8429113800529 78588 6
20cm | 8 | 5cm | 8ISAFGTRE20 8429113800536 78589 6
24cm | 9" | Scm | 8ISAFGTRE24 8429113800543 78590 6
26cm | 10" | 55cm | 8ISAFGTRE26 8429113800550 78591 6
28cm | 1" | 55cm | 8ISAFGTRE28 8429113800567 78592 6

©:
7/ p

‘
oW e

o ANTIADHERENTE

BICAPA XYLAN PLUS*

%) %) I Ne Ref, EAN Ref. Elektro3 N
1Bem | 70 | 4cm | BISAFGENATS 8429113800475 78582
20cm | 8 | 4lcm | 81SAFGENA20 8429113800482 78583
24cm | 97 | 45cm | 8ISAFGENA24 8429713800499 78584
26cm | 10" | 55cm | 8ISAFGENA26 8429113800505 78585
28cm | 1" | 55cm | 8ISAFGENA28 8429713800512 78586




P SARTENES

Optimax Roja

SARTENES DE ACERO ESMALTADO

2B <Y PA

A

= Acero esmaltado.
= Alto espesor de acero
con 5 capas de recubrimiento.

teel/ w O layer coating.

» Antiadherente de doble capa Xylan Plus®. - TODOS LOS FUEGOS
&) . PO A, stast X o n Dy - INDUCCION TOTAL
= Cerquillo de acero inoxidable.
= Mangos ergonémicos (%) (%) I N¢ Ref. EAN Ref. Elektro3 n.@
de baquelita termoaislante.
Ergonomic thermo-in ating 18 cm 7" 4,2 cm 81SAFGOPRI18 8429113800819 78555 6
o 20 cm 8” 4,5cm 81SAFGOPR20 8429113800826 78556 6
= |ibre de cadmio y PFOA. 0,0% metales
pesados. 24 cm 9” 4,4 cm 81SAFGOPR24 8429113800840 78558 6
etals S N 26em | 10" | 47cm | 8ISAFGOPR26 8429113800857 78559 6
28 cm m” 4,9 cm 81SAFGOPR28 8429113800864 78560 6
30 cm 127 53cm 81SAFGOPR30 8429113800871 78561 6

Optimax Negra

SARTENES DE ACERO ESMALTADO

= Acero esmaltado.

Enamelecd rbon stee.
Enameled carbo tec

= Alto espesor de acero
con 5 capas de recubrimiento.

INDUCCION TOTAL

= Antiadherente de doble capa Xylan Plus®.

= Cerquillo de acero inoxidable.

= Mangos ergonémicos

MAN

de baquelita termoaislante. %) %) I N¢ Ref. EAN Ref. Elektro3 %
18 cm 7" 42cm | 81SAFGOPNI18 8429113801120 78563 6
= Libre de cadmio y PFOA. 0,0% metales 20 cm 8” 4,5cm | 81SAFGOPN20 8429113801137 78564 6
pesados.
F F cadmiur F 0.0% hea 24 cm 9” 4,4cm | 8ISAFGOPN24 8429113801151 78566 6
V 26cm | 10" | 47cm | 81SAFGOPN26 8429113801168 78567 6
28 cm 1" 4,9cm | 8ISAFGOPN28 8429113801175 78568 6

24




Indutherm
SARTENES\ D»E‘ ACERO E‘S‘MALTAD_O'

= Acero esmaltado.

- A]tovebsp;e‘sbo(ll' (I:Je acero
con 5 capas de r.’ej‘cu?ri’rhifentﬂo‘.’ ‘
= éntiadherente dg doble‘capa Xylan Plus®.
. 53‘<3rde moleteado. |
= Mangos ergonomicos

de baquelita termoaislante.

= Libre de cadmio y PFOA. 0,0% metales

?esados.
netals. "INDUCCION TOTAL.

(%) %) I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 1
20cm | 8 | 45cm | 8ISAFGINN20 8429713801083 78576 6
24cm | 9" | 45cm | BISAFGINN24 8429113801090 78577 6
26cm | 10" | 5cm | 8ISAFGINN26 8429713801106 78578 6
28cm | 1" | 5cm | BISAFGINN28 8429713801113 78579 6




@ SARTENES

Alutherm

SARTENES DE ALUMINIO FUNDIDO

= Aluminio fundido de alto espesor.

= Antiadherente de doble capa Xylan
Plus® reforzado efecto granito.

= Fondo termodifusor IMPAKSTEEL de
maxima resistencia que optimiza la
conductibilidad térmica.

= Mangos ergonémicos
de baquelita termoaislante.

= Libre de cadmio y PFOA. 0,0% metales IObAS10S FUEGOS FONBO DIEUSOR
pesad05. INDUCCION TOTAL IMPAKSTEEL BICAPA XYLAN PLUS
(%) %) I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 1
18 cm 7” S5cm | 8ISAFGALU18 8429113800185 78519 6
20 cm 8” S5cm | 8ISAFGALU20 8429113800192 78520 6
24 cm 9” 56cm | 8ISAFGALU24 8429113800208 78521 6
26cm | 107 6cm | 8ISAFGALU26 8429113800215 78522 6
28 cm n 6cm | 8ISAFGALU28 8429113800222 78523 6

Alutherm Grill
ASADOR D‘I'E'ALL‘J'MINI‘O FUNDIDO

= Aluminio fundido de alto espesor.

= Antiadherente de doble capa Xylan
Plus® reforzado efecto granito.

= Fondo termodifusor IMPAKSTEEL de
maxima resistencia que optimiza la
conductibilidad térmica.

= Mangos ergondmicos
de baquelita termoaislante.

* Libre de cadmio y PFOA. 0,0% metales

IND;JCC\O.N 76TE~L

IMDAK.STEEL

BICAPA XYLAN PLUS®

pesados.
il ‘ o ‘ I ‘ N2 Ref. ‘ EAN ‘ Ref. Elektro3 ‘
28 cm ‘ m” ‘ 55cm ‘ 81PAFGALU28 ‘ 8429113800253 ‘ 78524 ‘ 6

N
(9]




Maxima Roja @

SARTENES DE ALUMINIO FORJADO

= Aluminio forjado de 4mm.

= Antiadherente de doble capa Xylan Plus®.

= Fondo termodifusor FULLBASE de
maxima resistencia y conductibilidad.

= Mangos ergonémicos
de baquelita termoaislante.

e/ NI E
= Acabado exterior en color mate.

= |ibre de cadmio y PFOA. 0,0% metales
pesados.

Cree 0 sadmium and PF

10D0S LOS FUEGOS
INDUCCION TOTAL

(%) (%) I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 v
20cm | 8 | 44cm | 8ISAFGMXR20 8429113800703 78527 6
24cm | 9 5cm | 8ISAFGMXR24 8429113800710 78528 6
26cm | 10" | 5lcm | 8ISAFGMXR26 8429113800727 78529 6
28cm | 11" | 55cm | 8ISAFGMXR28 8429113800734 78530 6

Maxima Azul

SARTENES DE ALUMINIO FORJADO

= Aluminio forjado de 4mm.

mm foraed aluminiur

= Antiadherente de doble capa Xylan Plus”.

= Fondo termodifusor FULLBASE de
maxima resistencia y conductibilidad.
= Mangos ergonémicos
de baquelita termoaislante.

= Acabado exterior en color mate.

= |ibre de cadmio y PFOA. 0,0% metales
pesados.

Fr cadm im and PFOA. 0.0

TODOS LOS FUEGOS
INDUCCION TOTAL

31
MR A\
\ ) &)
\¢ Y/ ==
K>
ONDO DIFUSOR ANTIADHERENTE
FULLBASE BICAPA XYLAN PLUS*

(%) %) I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 N
20cm 8 | 44cm | 8ISAFGMXA20 8429113800765 78531 6
24cm | 97 | Scm | 8ISAFGMXA24 8429113800772 78532 6
26cm | 10" | 5lcm | 8I1SAFGMXA26 8429113800789 78533 6
28cm | " | 55cm | 8I1SAFGMXA28 8429113800796 78534 6

27



U4

Cafeteras
Coffee makers



Nuestras cafeteras de fuego destacan
por su sencillez y facilidad de uso.

Constan de 3 partes, el depdsito
para el agua, el embudo para colocar
el café molido vy la jarra, donde al
calentarse el café sube infusionado.

Las cafeteras de fuego son
economicas y versatiles. Su tamafo
reducido y su capacidad para hacer
un café de muy buena calidad, con
cuerpo y gran intensidad, las hacen
muy populares.

Las hay disponibles en distintos
materiales (acero inoxidable y
aluminio fundido) y en distintos
tamanos/capacidades (de 3 a 12
tazas). La mayoria de nuestras
cafeteras son aptas para los distintos
tipos de fuego, incluidos los de
INDUCCION, por lo que se adaptan a las
necesidades de cualquier tipo de hogar.




P CAFETERAS COFFE!

Etnica

CAFETERAS DE ACERO INOXIDABLE

STAINLESS STEEL COFFEE MAKERS

= Acero inoxidable 18/10.

18/10 Stain

2SS steel

= Depdsito de aleacion AISI 430 vy jarra
AlIS| 304,

AlIS! 430 alloy tank and AISI 304 jar.

s Acabado exterior pulido espejo.

Exterior mirror r shed

®* Junta de silicona de gran durabilidad.
Highly du

able silicon gasket sea

®= Mangos termoaislantes fabricados en
nylon muy resistente.

Reinforced thermo-insulating

nvion |

TODOS LOS FUEGOS
INDUCCION TOTAL

OTAL INDU

(w4 (%) I N2 Ref. EAN Ref. Elektro3
4 7cm | 185cm | 8ICFFGIETO4 8429113800376 78613

6 8cm | 205cm | 8ICFFGIETO6 8429113800383 78614

10 9cm | 255cm | 8ICFFGIETIO 8429113800390 78615




Cupy

CAFETERAS DE ALUMINIO
= Cuerpo fabricado en aluminio.
= Base con fondo encapsulado por impacto

(acero y aluminio) especial induccion.

= Acabado exterior e interior pulido espejo.

= Junta de silicona de gran durabilidad.

Mangos termoaislantes fabricados en
nylon muy resistente,

INDUCCION TOTAL

W %) I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3
6 10 cm 20,5cm 81CFFGACUO6 8429113800444 78620 6
9 1n,5cm 23 cm 81CFFGACU09 8429113800451 78621 6
12 12,5 cm 25,5cm 81CFFGACU12 8429113800468 78622 6

Tiramisu

CAFETERAS DE ALUMINIO

Aluminio.

Acabado exterior en tres colores.

Acabado interior pulido.

Junta de silicona de

gran durabilidad.

Mangos termoaislantes fabricados en
nylon muy resistente.

W %) I Ne Ref. EAN Ref. Elektro3 v
3 9cm | 16cm | SICFFGATIO3 8429113800406 78616 6
6 10cm | 205cm | 8ICFFGATIOB 8429113800413 78617 6
9 M5cm | 23cm | 8ICFFGATION 8429113800420 78618 6
12 125cm | 255cm | 8ICFFGATN2 8429113800437 78619 6




cQuieres saper mas
sobre Nosotros?

www.fagorcookware.com

Esperamos que este catalogo y sus Do you wa Nt to
productos hayan sido de su agrado, )
know more about us”

lo que nos anima a continuar con el

trabajo de investigacion y desarrollo We hope: that 1
de nuevos articulos para el hogar que
satisfagan sus necesidades.

En FAGOR nos gusta el contacto

directo y cercano con las personas,
con nuestros clientes, para conocer
de primera mano sus necesidades y
asi responder de una manera eficaz
cuando lo precisan. customers, to knc

needs and thus respond effecti

Su satisfaccion depende de nuestros

o when they need it
productos, pero también de un =
servicio técnico y postventa que Their satisfaction depends on our
ofrezca una relacion fluida y de products, but also on a technical

confianza con ellos, tareas en las que g es s » that offers a
estamos comprometidos desde hace
afos y que son el objetivo final de
todo nuestro equipo.

Para ello, puede visitarnos en
WWW.TaQOrcooKkware.con donde To do this, you can visit us at
podra ver todos nuestros productos
y sus caracteristicas asi como
contactar directamente con nosotros.

@ Ecocina

Vuelve al hogar,
vuelve a
comer bien

B

Ollas Sartenes
a presion - e
ML) MAS 4 MECEWOADES
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www.fagorcookware.com



